Drozdova
natierka

Ingrediencie na 10 porcii:

Co potrebujeme:

drozdie &erstvé - 0,09 kg

(cca 2 ks)

mast - 0,02 kg POStUp:

cibufa - 0,07 kg 1. Cibul'u ogistime, pokré&jame na jemno
maslo - 0,15 kg a spenime na bravéovej masti.

vajcia - 0,085 kg (cca 2 ks) Priddme drozdie, ktoré oprazime a
sol - 0,003 kg kratko podusime.

2. Vajcia uvarime natvrdo, o&istime a
nechdme vychladnit. Maslo
dochutime solou a vy§|'c1h<'1me,
priddme vychladnuté drozdie,
postréhané vajcia a véetko spolu

vy$lahame.

. Poddvame natreté na chlieb, alebo

pecivo.



Syrova
natierka

S cesnakom

Ingrediencie na 10 porcii:

Co potrebujeme:

maslo - 0,2 kg

syr taveny - 0,16 kg
mlieko - 0,05 kg
cesnak - 0,009 kg

petrzlenové viiat - 0,011 kg

L3

Postup:

1. Maslo a mlieko vytfahame do peny,
priddme syr, o&isteny prelisovany
cesnak a dobre vyilahdame.

2. Poddvame natreté na chlieb, alebo
pedivo, dozdobené petrzlenovou

viatou, alebo pail'tkou.
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